




発売記念イベント

●日 時：平成22年１０月３０日（土）１０時～

●場 所：

・「ゆめタウン佐賀」 （１０月３０・３１日、１１月３・６・７日）

・「Ａコープララベル（鹿島）」（１０月３０日）

●内 容：生産者によるお客様への試食販売、

リーフレット等の配布



料理研究家として

福岡を中心に幅広く

活躍すると同時に、

その仕事は食品関連

会社顧問、メニュー

開発、執筆、講演、

公的機関の委員、テ

レビ・ラジオのコメン

テータと多岐にわた

る。

「さがびより」を特に

評価いただき、ご愛

用いただいている。

◎期 間 ：平成22年10月30日（土）～平成22年12月31日（金）

◎応募先： ホームページ（ＰＣ・携帯）でのご応募

＜ＰＣ＞ http:// www.sagabiyori.com
＜携帯＞http://www.sagabiyori.com/m.html

ハガキ 〒840-8799 日本郵便佐賀支店中央郵便局留
新品種 佐賀米「さがびより」新米キャンペーン係

◎賞 品 ：
タイガー土鍋ＩＨ炊飯ジャー ５名
『ヤマギワ流100円おかずレシピ本』 １００名
「さがびより」５Ｋｇ １００名
ひよりちゃんグッズセット ６００名

発売記念プレゼントキャンペーンを実施します

【クイズ】 佐賀の新品種の新米は何？新品種「さが○○○」

山際千津枝先生おすすめ 新品種「さがびより」



試食された方にも高評価

『今年の「さがびより」は、昨年のものより、やや粒が小さい

が、その分、味が凝集されているようで、うまみ・粘り・香り

など総合的に見ても、とてもおいしい。』

（武雄温泉「扇屋」 山下裕輔社長 談）
ゆうすけ



H22「さがびより」の生産状況

１．作付面積 ４，４００ｈａ

２．販売計画 １７，０００ｔ（ＪＡ取扱分）
○ 家庭用精米： 約３，０００～５，０００ｔ（統一米袋）

・県民米としての定着、県外（福岡、長崎）等での販売強化

○ 外食・中食用途（業務用）約１２，０００～１４，０００ｔ

・コンビニ弁当、おにぎり、炊飯米、寿司用等

３．作柄状況
○ 記録的な猛暑が続く中で、農家の皆さんは、きめ細かな栽培管理を続け、おいしい米

づくりに取り組まれた。

○ 現在は、収穫を終え、米の粒揃いなどを検査し「等級」を決める作業が始まったばかり

なので、県全体の等級などの状況を評価する段階にはない。

なお、農家の方々からは、今年のような猛暑の中でも、他品種に比べて「さがびより」が

持つ収量が多く、品質的にも優れているなどの特徴は出ているとの声を聞いている。

○ 今後とも、入念な乾燥作業を進め、お客様においしい「さがびより」をお届けしていく。



佐賀県 農林水産商工本部 流通課
TEL:0952-25-7116 / FAX：0952-25-7307
E-mail：ryuutuu@pref.saga.lg.jp

お問い合わせ先


