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昨年、特Ａに評価された  

今年はいよいよ  

1 0月2 1日から発売開始です。  
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おいしい「さがびより」基準を消費者へわかり 

やすくお伝えし、信頼の確保、購買意欲の増 

加を目指します。 
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 「さがびより」５㎏・１０㎏を購入し、米袋に貼られたシールの 
応募券を官製はがきに貼って応募。 
 

 ● 期  間 ： 新米発売日より１２月３０日（金）まで 

 ● 賞  品 ： 

    Ａ賞 木炭釜採用スチームレスＩＨ炊飯器  5名様 

    Ｂ賞 「さがびより」＋佐賀のめし友セット １００名様 

    Ｃ賞 ひよりちゃん弁当箱 ２００名様 

    Ｗチャンス ご飯がつかないしゃもじ ３００名様          

新米を食べて当てようキャンペーン！ 

 クローズドキャンペーン 
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 「さがびより」１年分（年間消費量60㎏）を誌面やＨＰで応募 
した方やＰＲイベント時に実施するアンケートに答えた方に、 
抽選で総勢３０名様にプレゼント。 

             ※副賞あり（ひよりちゃん弁当箱、サンプル米、しゃもじ等） 

● 内容、当選者数（期間）   

  【一般応募枞】 

  誌面、ＨＰ       10名様（11月2日（水）～11月22日（火））    

  【イベント応募枞】 

  ＲＫＢラジオ祭り    4名様（10月22日（土）～23日（日）） 

  唐津くんち       4名様（11月3日（木）～4日（金）） 

  バルーンフェスタ  10名様（11月2日（水）～6日（日）） 

  「さがびより」ランチ 2名様（10月29日（土）～11月6日（日））   

１年分が当たる!!キャンペーン 

 オープンキャンペーン 
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 ① RKBラジオ祭り  
    10月22日（土）・23日（日） 
    会場：ＲＫＢ放送会館とその周辺（福岡市） 
 
 ② 唐津くんち  
    11月3日（木・祝）～4日（金）  
    会場：アルピノ 
    ※うち1日、知事の旬果旬菜セールスを実施 
    （サンプル米の配布など）      
 
 ③ 佐賀インターナショナルバルーンフェスタ2011  
    11月2日（水）～6日（日） 
    会場：バルーン会場 
 
 ④ さがびよりランチ企画  
    10月29日（土）～11月6日（日） 
    「さがびより」特別メニュー提供 限定700食 
    開催店：博多炉端FISHMAN（福岡市中央区）  

   ① イオン九州 40店舗 
      11月3日（木・祝）～6日（日）  
      「さがびより」、ひよりちゃん弁当販売 
 
   ② ボンラパス 4店舗 
      11月9日（水）～13日（日） 
      創業祭・佐賀県フェア「さがびより」販売 
 
   ③ 博多阪急   
      11月9日（水）～22日（火） 
       「さがびより」＋佐賀のめし友フェア 
 
   ④ ゆめタウン佐賀店、ララベル 
      11月実施予定 （※JA調整中） 

今年は昨年の「さがびより」 
人気から福岡県内でも 

フェアを開催。この他、 

ハローディ、西鉄ストア、 

ダイエー等でも販売。 

ＰＲイベント 小売店フェア 
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試食された方からも高評価 

 料理研究家として福岡を中心に

幅広く活躍すると同時に、その仕

事は食品関連会社顧問、メニュー

開発、執筆、講演、公的機関の

委員、テレビ・ラジオのコメンテー

タと多岐にわたる。 

料理研究家 山際千津枝  

 良い香りが立ちのぼる炊飯器のフタ 

を開けると、一粒一粒が輝きながら 

ふっくらと炊きあがっている。 

 甘みを含んだしっかりとした食味で 

ありながら、毎日食べても食べ飽きない 

「さがびより」。 

 食卓にもう一つ幸せが加わりました。 



8 

Ｈ23年       生産状況 

  ① 作付面積     約４，４００ha       ※昨年：4,400ha 

  ② 販売計画     約１４，０００ｔ（ＪＡ取扱分） ※昨年：14,000ｔ 

        ○ 家庭用精米：約７，０００～８，０００ｔ（統一米袋） 

        〇 外食・中食用途（業務用）約６，０００～７，０００ｔ 

  ③ 作柄状況 
        ○ 農家の皆さんは、食味ランキング「特Ａ」の継続を目指して、きめ細かな 

           栽培管理を行うなど、おいしい米づくりに取り組まれました。 

        ○ 農家の皆さんの取組に加えて、今年は、梅雨明けが早く、太陽の光を多 

           く浴びることができたことなど、天候にも恵まれ、品質の良い、おいしい 

           「さがびより」となっています。 

        ○ ［参考］ 1等米の割合 ９９％ （平成22年最終：８０％） 

                 （ＪＡさが取扱分、10月14日現在速報値）  
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お問い合わせ先 

佐賀県 農林水産商工本部 流通課  

１０ ２１ 金 

TEL:0952-25-7116 / FAX：0952-25-7307 

E-mail：ryuutuu@pref.saga.lg.jp 


