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佐賀県で初めて、そして 2年連続の  

特Ａに評価された        。  
 

収穫の時期を迎え、  

新米        はいよいよ  

１０月２５日（木）から発売開始  

の予定です。  
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※ 今 後 の 天 候 や 検 査 の 状 況 等 に よ っ て は  
  発 売 開 始 日 が 前 後 す る 場 合 が あ り ま す 。  
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試食された方からも高評価 

首都圏の米穀専門店店主。 

お米のソムリエ、お米博士として、新聞、テ

レビ、ラジオ、雑誌などに多数出演している

ほか、新しい米の売り方、料理や食生活に

あった米品種の選び方、食べ方の新提案

を広めるべく活躍しているほか、調理師学

校の日本料理科の講師もつとめている。 

株式会社スズノブ 
代表取締役 西島豊造 氏   

 「さがびより」は、炊きあがった時に 
ご飯が色白で艶々としていて米粒が 
ふっくらと形がよく揃っています。 
ご飯を口に運ぶ時に感じる、食欲を 
そそる香りも魅力です。 
  
口の中にご飯を含むと、スーッと甘味が 
広がり、程よい粘りがありながらも、 
独特のキレがある新食感が魅力です。 
 
どんなおかず、料理にも合う 
オールマイティなお米としても注目です。 
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Ｈ24年産       生産状況 

  ① 作付面積     約４，６００ha       ※昨年は4,380ha 

 

  ② 販売計画     約１５，５００ｔ（ＪＡ取扱分）  ※昨年は14,000ｔ 

     

  ③ 作柄状況 
        ○農家の皆さんは、食味ランキングの３年連続「特A」獲得を目指して、 

         きめ細かな栽培管理を行うなど、おいしい米づくりに取り組まれました。 

        ○今年は梅雨明けが遅かったことから、生育の遅れを心配していましたが、 

         農家の皆さんの取組に加えて、梅雨明け後は太陽の光を多く浴びることが 

         できたため、品質の良い、おいしい「さがびより」となっています。 
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 「さがびより」５㎏・１０㎏を購入し、米袋に貼られたシールの 
応募券を葉書に貼って応募。 
 

 ● 期  間 ： 新米発売日より１２月３1日（月）まで 

 ● 賞  品 ： 

    Ａ賞 佐賀牛レストラン季楽 食事券２万円分１５名様 

    Ｂ賞 佐賀県産旬の果物詰め合わせ      ５０名様      

    Ｃ賞 「さがびより」＋佐賀のめし友セット   １００名様         

とれたて新米で美味しい佐賀が   
当たるキャンペーン！ 

 クローズドキャンペーン 
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 ① さがびよりタイアップ企画  
    11月1日（木）～11月30日（金） 
   ・ 「さがびより」タイアップメニュー提供  
     開催店：グランド・ハイアット・福岡 
         ハイアット・リージェンシー・福岡 
   ・ 「さがびより」フェア 
     開催店：JA博多季楽 （福岡市） 

          FISHMAN （福岡市） 

          水炊きいろは （福岡市） 

          椒房庵 （福岡市） 

 

  ② さがびより料理教室  
    11月9日（金） 
    料理研究家 山際千津枝先生による 
    新米「さがびより」 を使った料理教室 
     開催店：博多阪急地下１階うまか研究所 
 

① 博多阪急   
   11月7日（水）～14日（水） 
   「さがびより」＋佐賀県めし友フェア 
 

② 「さがびより」セールスプロモーション
DVD放映 

   取扱店舗の店頭で放映予定 

「さがびより」人気から 
福岡県内でも販売店が拡大。 
イオン、ハローディ、西鉄ストア、 

ダイエー等でも販売。 

ＰＲイベント 小売店フェア 
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お問い合わせ先 

佐賀県 農林水産商工本部 流通課  

TEL:0952-25-7116 / FAX：0952-25-7307 

E-mail：ryuutuu@pref.saga.lg.jp 


